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เน้ือสัตว์เพาะเล้ียง (Cultured meat) คือ เน้ือสัตว์ท่ีเกิด
จากการเพาะเล้ียงเน้ือเย่ือจากเซลล์สัตวใ์นห้องทดลอง โดย 
Cultured meat ถือเป็นอาหารใหม่ (Novel Foods) ซ่ึง
เป็นหน่ึงใน Sub Sector ท่ีน่าสนใจในกลุ่มอาหารแห่งอนาคต 
(Future Foods) 

Krugthai COMPASS มองวา่ Cultured meat จะเป็นอีก
หน่ึงเทรนด์ท่ีจะเป็น Game Changer ในธุรกิจอาหารในกลุ่ม
โปรตีน เน่ืองจาก 1) ช่วยเข้ามาแก้วกิฤตการณ์ความมั่นคง
ทางด้านอาหาร 2) เป็นสินค้าท่ีตอบโจทย์ส่ิงแวดล้อม 3) เม็ดเงิน
ลงทุนในธุรกิจน้ีเพ่ิมขึ้นต่อเน่ืองและเทคโนโลยีมีต้นทุนท่ีถูกลง 
4) ช่วยลดความกังวลจากโรคระบาดในสัตว์ 5) พฤติกรรม
ผู้บรโิภคสนใจบรโิภค Cultured Meat มากขึ้น 

ในช่วงระยะเวลา 5 ปี ต้ังแต่ปี 2568-2573 คาดว่าตลาด 
cultured meat ของโลก จะเติบโต 82%CAGR หรอืมีมูลค่า
ตลาดเพ่ิมขึ้นจาก 1 พันล้านดอลลาร์สรอ. (ประมาณ 35
พันล้านบาท) เป็น 2 หมื่นล้านดอลลาร์สรอ.(ประมาณ 70
หมื่นล้านบาท) ส าหรับประเทศไทย คาดว่า ในปี 2573 ตลาด 
Cultured meat จะอยู่ท่ี 2.5 พันล้านบาท หรือราว 3.0% 
ของมูลค่าตลาดเน้ือสัตวข์องไทย

อย่างไรก็ตาม ความท้าทายในตลาดน้ี ได้แก่ กฎระเบียบด้าน
อาหารท่ีเข้มงวด รวมท้ังความกังวลจากผู้บรโิภคบางกลุ่มในเรื่อง
ความปลอดภัยของอาหาร และการดัดแปลงพันธุกรรม (GMOs)

ท าความรูจ้กั Cultured meat 
แหล่งโปรตีนใหม่แห่งโลกอนาคต
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ในอดีตถ้ากล่าวถึงการเพาะเล้ียงเน้ือสัตวใ์นห้องทดลอง หลายท่านคงคิดวา่ไม่น่า

เป็นไปได้ และคงจะมแีต่ในหนังนิยายวทิยาศาสตร ์(Science-Fiction) เท่าน้ัน 

แต่ในปี 2556ศาสตราจารย์ มารค์ โพสต์ จากมหาวทิยาลัยมาสทรชิต์ ในเนเธอรแ์ลนด์ 

ได้น าเนื้อเยื่อจากสเต็มเซลล์ของววัมาเพาะเล้ียง และแปรรูปจนกลายเป็นเนื้อบด

ส าหรบัท าแฮมเบอรเ์กอร ์ซึ่งได้รบัความสนใจจากส่ือมวลชนเป็นจ านวนมาก และ

ล่าสุดเทรนด์ดังกล่าวได้รบัความสนใจมากขึ้น จากสถานการณ์ความขัดแย้งระหวา่ง

รสัเซียและยูเครนท่ีได้ปลุกความกังวลในเรื่องความมั่นคงด้านอาหาร ซ่ึงเป็นปัจจัย

เรง่ให้อุตสาหกรรมอาหารให้ความสนใจกับอาหารในกลุ่มโปรตีนทางเลือกมากขึ้น 

ย่ิงไปกวา่นี้ แนวโน้มประชากรโลกท่ีเพ่ิมขึ้น ท าให้หลายฝ่ายกังวลวา่การผลิตอาหาร

ในกลุ่มเนื้อสัตวจ์ะไม่เพียงพอต่อความต้องการของประชากรโลกท่ีเพ่ิมขึ้นในอนาคต 

ขณะท่ีเทคโนโลยีด้าน FoodTech ท่ีก้าวหน้ามากขึ้น ท าให้ผู้เล่นในตลาดหลายราย

มีความพยายามจะพัฒนาผลิตภัณฑ์เนื้อสัตวเ์พาะเล้ียงออกสู่ตลาดในเชิงพาณิชย์

มากขึ้น จากกระแสการเปล่ียนแปลงดังกล่าว บทความน้ีจะน าทุกท่านไปท าความ

รูจ้ักกับเทรนด์ Cultured Meat ให้มากขึ้น และตอบค าถามว่าเหตุใด Cultured

Meat จะเขา้มาเป็นแหล่งโปรตีนแห่งใหมข่องโลกอนาคต? 

ท าความรูจ้กั Cultured meat

Cultured meat คือ เน้ือสัตวท่ี์เกิดจากการเพาะเล้ียงเน้ือเยื่อจากเซลล์สัตวใ์น

ห้องทดลอง1 ท้ังนี้ Cultured meat ถือว่าเป็นอาหารใหม่ (Novel Foods)

ซึ่งเป็นหนึ่งใน Sub Sector ท่ีน่าสนใจของกลุ่มอาหารแห่งอนาคต (Future

Foods) โดยการผลิต Cultured Meat เป็นกระบวนการเลียนแบบการสรา้ง

เซลล์และเนื้อเยื่อด้วยเทคโนโลยีท่ีเรยีกวา่ สเต็มเซลล์ โดยขั้นตอนแรกจะเก็บเซลล์

จากสัตวท่ี์ยังมีชีวติ  ได้แก่ เซลล์กล้ามเนื้อ เซลล์ไขมัน หลังจากนั้นจะน าเซลล์ท่ี

เก็บได้จากชิ้นเนื้อนั้นๆ น ามาเพาะเล้ียงในห้องทดลอง โดยระหวา่งกระบวนการ

ผลิตจะมีการให้สารอาหารหล่อเล้ียงเซลล์ ได้แก่ โปรตีน วติามิน น้าตาล และฮอรโ์มน 

เพ่ือให้ชิ้นเนื้อส่วนนั้นๆ มีการเจรญิเติบโต (รูปท่ี 1) โดยในช่วง 6-7 ปีท่ีผ่านมา

มีผู้ประกอบการท้ังในต่างประเทศ และผู้ประกอบการไทยเริ่มเข้ามาในธุรกิจนี้

มากขึ้น (ตารางท่ี 1)

1 https://www.chula.ac.th/highlight/57243/

https://www.chula.ac.th/highlight/57243/
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กระบวนการในการผลิต Cultured meat
เริม่ต้นจะน าเซลล์ของสัตวท่ี์ต้องการเพาะเล้ียง มาเพาะเล้ียงในห้องทดลอง โดยระหวา่งการเพาะเล้ียงจะมีการ
เติมสารอาหาร เช่น โปรตีน แรธ่าตุ เป็นต้น

ประเภท ผู้ประกอบการ ประเทศ ปีท่ีก่อต้ัง

เนื้อววั  บริษัท Aleph Farms พัฒนาผลิตภัณฑ์สเต็กเน้ือวัวจากการ
เพาะเล้ียงในห้องทดลอง 

 บริษัท Mosa Meat พัฒนาผลิตภัณฑ์แฮมเบอร์เกอร์จากเน้ือวัว
เพาะเล้ียงในห้องทดลอง 

อสิราเอล

เนเธอรแ์ลนด์

2560

2559

เนื้อสุกร  บริษัท Higher Steaks พัฒนาผลิตอาหารจากเน้ือสัตว์เพาะเล้ียง
ในห้องทดลอง เช่น เบคอน และเน้ือเสต็ก เป็นต้น 

 บรษัิท Mission Barns พัฒนาผลิตเน้ือหมูเพาะเล้ียงในห้องทดลอง 
เช่น เบคอน มีทบอล และไส้กรอก เป็นต้น

 บรษัิท ไทยฟู้ดส์ กรุป๊ รว่มมือกับคณะสัตวแพทยศาสตร์ จุฬาลงกรณ์
มหาวทิยาลัย พัฒนาเน้ือสุกรท่ีเพาะเล้ียงในห้องแล็บท่ีปลอดโรค 

 บริษัท เจริญโภคภัณฑ์อาหาร จ ากัด ร่วมมือกับ บริษัท Future
Meat Technologies บรษัิท Startup สัญชาติอิสราเอลในการ
พัฒนาเน้ือสุกรเพาะเล้ียงในห้องทดลอง 

สหราช
อาณาจักร
สหรฐัฯ

ไทย

ไทย

2560

2561

2564

2565

สัตวป์ีก  บรษัิท GOOD Meat พัฒนาผลิตเน้ือไก่เพาะเล้ียงในห้องทดลอง

 บรษัิท UPSIDE Foods ต่อยอดผลิตเน้ือไก่และอาหารทะเลเพาะเล้ียง
ในห้องทดลอง

สหรฐัฯ
สหรฐัฯ 

2559
2558

อาหารทะเล  บรษัิท Shiok Meats เป็นบริษัท Startup ท่ีผลิตเน้ือกุ้งเพาะเล้ียง
ในห้องทดลอง และน ามาต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์อาหาร เช่น ขนมจีบ 
ปอเปี๊ ยะ เป็นต้น ซ่ึงคาดวา่จะวางจ าหน่ายสินค้าภายในปี 2566

 บรษัิท Finless Foods ผลิตเน้ือปลาทูน่าเพาะเล้ียงในห้องทดลอง

สิงคโปร์

สหรฐัฯ

2561

2557

ตัวอย่างผู้ประกอบการท่ีพัฒนาผลิตภัณฑ์ Cultured Meat
มีผู้ประกอบการท้ังในต่างประเทศ และผู้ประกอบการไทยเริม่เข้ามาในธุรกิจนี้มากขึ้นในช่วง 6-7 ปีท่ีผ่านมา 
ที่มา: รวบรวมขอ้มูลโดย Krungthai COMPASS)
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ระยะเวลาในการเล้ียงสัตวป์ระเภทต่างๆ

ที่มา: Cultured meat: state of the art and future (2561)

Cultured Meat ใช้เวลาในการเพาะเล้ียงประมาณ 5-7 สัปดาห์ น้อยกวา่กวา่การเล้ียงปศุสัตวใ์นรูปแบบด้ังเดิม

Cultured Meat จะเป็นแหล่งโปรตีนใหม่ของโลกอนาคต 
ได้อย่างไร

1. Culture Meat ใช้ระยะเวลาเพาะเล้ียงน้อยกวา่สัตว์ท่ีเล้ียงตามธรรมชาติ โดย

Cultured Meat ใช้เวลาในเพาะเล้ียงเพียง 5-7 สัปดาห์ ขณะท่ีการเล้ียงปศุสัตว ์

โดยเฉพาะเนื้อววั ใช้เวลาในการเล้ียงนานถึง 112 สัปดาห์ (รูปท่ี 2) ซึ่งจะช่วย

เข้ามาช่วยแก้ปัญหาวกิฤตความมั่นคงทางด้านอาหาร  โดยจากรายงานของ

สหประชาติ (United Nations) คาดวา่ในปี 2593 จ านวนประชากรของโลก

จะมีจ านวนเพ่ิมขึ้นเป็นกวา่ 9,000 ล้านคน และท าให้ความต้องการการบรโิภค

เนื้อสัตวเ์พ่ิมขึ้นจาก 280 ล้านตันในปัจจุบัน เป็น 570 ล้านตัน หรอืเพ่ิมขึ้นถึง 

2 เท่า ซึ่งปรมิาณการผลิตเนื้อสัตวใ์นโลกท่ีผลิตได้อาจยังไม่เพียงพอต่อความ

ต้องการบรโิภคของประชากรโลก ส่งผลให้ประชากรบางส่วนของโลกประสบ

กับปัญหาขาดแคลนอาหารส าหรับการบริโภค ดังจะเห็นได้จากรายงานของ 

FAO (Foods and Organization) ท่ีคาดวา่ในปี 2573 โลกจะมีประชากร 

840 ล้านคน ประสบกับปัญหาความอดอยาก

2. Cultured Meat เป็นสินค้าตอบโจทย์ด้านส่ิงแวดล้อม โดยจากงานวจิัยไม่วา่

จะเป็นรายงานขององค์การอาหารและการเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) 

หรือ ส านักงานปกป้องส่ิงแวดล้อมสหรัฐ (Environmental Protection 

Agency) ชี้ว่า กระบวนการในการท าฟาร์มปศุสัตว์ก่อให้เกิดผลกระทบต่อ

ส่ิงแวดล้อมอย่างมาก  แต่กระบวนการผลิตCultured Meat นั้น ก่อให้เกิด

ผลกระทบต่อส่ิงแวดล้อมน้อยกว่าการเล้ียงปศุสัตว์ประเภทอื่นไม่ว่าจะเป็น 

ทรพัยากรอาหารและน้า พ้ืนท่ีเล้ียง นอกจากนี้ยังยังปล่อยก๊าซคารบ์อนไดออกไซด์ 

(CO2) น้อยกวา่การเล้ียงปศสัุตวป์ระเภทอื่น 5-20 เท่า (รูปท่ี 3) นอกจากนี้ 

Cultured Meat ยังเป็นสินค้าท่ีค านึงถึงสวัสดิภาพสัตว์ เนื่องจากช่วยลด

การฆ่าและทรมานสัตวอ์กีด้วย 

112
สัปดาห์

88-108
สัปดาห์

43
สัปดาห์

16-28
สัปดาห์

5-7
สัปดาห์

6-12
สัปดาห์

7-12
สัปดาห์

หมู

กุ้งเพาะเล้ียง
ในฟารม์

ไก่แมลง
ปลาแซลมอน

เพาะเล้ียง

ววั

เนื้อสัตว์
เพาะเล้ียง
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ในการผลิตเนื้อสัตวเ์พาะเล้ียง ใช้ทรพัยากรในการผลิต เช่น ปรมิาณอาหารและน้า พ้ืนท่ีเล้ียง ต่ากวา่การผลิต
ปศุสัตวป์ระเภทอื่น นอกจากนี้ยังปล่อยก๊าซคารบ์อนไดออกไซด์ต่ากวา่การผลิตปศุสัตวป์ระเภทอื่นด้วย

ปรมิาณทรพัยากรท่ีใชใ้นการเล้ียงสัตวป์ระเภทต่างๆ

ที่มา :Foods and Organization (2564), World Economic Forum (2561)

25.0
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4.5
2.1 2.0

ปรมิาณอาหารท่ีใช้
(กก.ต่อน้าหนักสัตว ์1 กก.)

ปรมิาณพ้ืนท่ีท่ีใช้
(ตร.ม.ต่อน้าหนักสัตว ์1 กก.)

ปรมิาณน้าท่ีใช้
(แกลลอนต่อน้าหนักสัตว ์1 กก.)

ปรมิาณก๊าซคารบ์อนไดออกไซด์
(CO2-eq ต่อน้าหนักสัตว ์1 กก.)

เน้ือสัตว์
เพาะเล้ียง

ววั            หมู            ไก่           แมลง

201.0

55.0 47.0
28.0

2.0

เน้ือสัตว์
เพาะเล้ียง

ววั            หมู            ไก่           แมลง

112.0

57.0

34.0

23.0

5.6

เน้ือสัตว์
เพาะเล้ียง

ววั            หมู            ไก่           แมลง

88.0

57.0

34.0

23.0

4.4

เน้ือสัตว์
เพาะเล้ียง

ววั            หมู            ไก่           แมลง
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มูลค่าเงนิลงทนุจาก Venture Capital ใน Startup กลุ่ม Cultured Meat 
ต้ังแต่ป ี2561-2564 (ล้านดอลลารส์รอ.)
การลงทุนจาก Venture Capital ใน Startup กลุ่ม Cultured Meat เพ่ิมขึ้นอย่างก้าวกระโดด

2 อ้างอิงข้อมูลจาก https://www.foodingredientsfirst.com/

ที่มา :Financial Times (2564) อ้างอิงขอ้มูลจาก Pitch book (2564)

3. เมด็เงินลงทุนในธรุกิจน้ีเพ่ิมขึน้ต่อเน่ือง ขณะท่ีเทคโนโลยีและนวตักรรมด้าน 

Cultured Meat ก้าวหน้าไปอย่างรวดเรว็ จะเป็นปัจจัยเรง่การเติบโตของ

ธรุกิจ ดังจะเห็นได้จากข้อมูลของ Financial Times ท่ีอ้างอิงข้อมูลจาก Pitch 

Book ระบุวา่การลงทุนจากธุรกิจการรว่มลงทุน (Venture Capital) ในกลุ่ม 

Start up ท่ีเก่ียวกับ Cultured Meat เพ่ิมขึ้นอย่างมาก โดยในปี 2564 มี

เงนิลงทุนคิดเป็นมูลค่าถึง 1.8 พันล้านดอลลารส์รอ.เพ่ิมขึ้นจากปี 2563 ซึ่ง

อยู่ท่ีเพียง 410 ล้านดอลลารส์รอ. หรอืเพ่ิมขึ้น 339.0% YoY (รูปท่ี 4) โดย

ตัวอย่างของเทคโนโลยีและนวตักรรมด้านอาหารในกลุ่มนี้ ได้แก่ บรษัิท Matrix 

Meats ซึ่งเป็นบรษัิท Food Technology สัญชาติสหรฐัฯ มีการใช้เทคโนโลยี 

Nanofiber Scaffold System2 ในการเพาะเล้ียง เพ่ือเพ่ิมรสชาติให้กับ

เนื้อเพาะเล้ียง นอกจากนี้ ยังมีการเพ่ิมกล่ินให้กับเนื้อสัตว์ให้น่ารบัประทาน

เพ่ิมขึ้น เป็นต้น

นอกจากน้ี ต้นทุนในการผลิต Cultured Meat ยังถูกกวา่แต่ก่อนมาก เห็นได้

จากข้อมูลของ The FAIRR Initiative (2564) ท่ีรายงานวา่ ในปี 2556 ต้นทุน

การผลิต Cultured Meat สูงถึง 280,000 ดอลลารส์รอ./กก. แต่ในปี 2564

ต้นทุนในการผลิตลดลงเหลือเพียง 10.0 ดอลลารส์รอ./กก. (รูปท่ี 6) และคาดวา่

ต้นทุนการผลิตจะมีแนวโน้มลดลงต่อเนื่องเหลือ 5.6 ดอลลารส์รอ./กก. ในปี 2573

ซึ่งจะใกล้เคียงราคาของเนื้อสัตวท่ี์มาจากการเล้ียงตามธรรมชาติ

2561                 2562                   2563                     2564

150 200

410

1,800

https://www.foodingredientsfirst.com/
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ตัวอย่างโรคในสัตวท่ี์สามารถติดต่อสู่คนได้
ผลกระทบต่อสุขภาพจากการติดต่อของโรคในสัตวสู่์คนจะเป็นปัจจยัหนุนตลาด Cultured Meat

ชนิดของโรค อาการของผู้ท่ีติดเชื้อ กลุ่มเนื้อสัตวท่ี์พบ

โรคววับ้า เคล่ือนไหวผิดปกติ ความจ าเส่ือม ตามด้วยการหมดสติและเสียชีวติในท่ีสุด โค แพะ แกะ

โรคไข้หวดันก เน้ือเยื่อรอบตาบวม เยื่อตาขาวอักเสบ มีอาการป่วยคล้ายไข้หวดัใหญ่ สัตวปี์ก

โรคติดเช้ือ E. coli 
O157:H7

ปวดท้อง เป็นตะครวิ ท้องรว่งและมีเลือดปน โค แกะ สุกร 
และสัตวปี์ก

โรคแท้งติดต่อ หรอื
Brucellosis 

มีไข้หนาวส่ัน เบื่ออาหาร  ปวดหัว  ปวดตามข้อ ปวดกล้ามเน้ือ ตับ ม้าม
และต่อมน้าเหลืองโต 

โค กระบือ สุกร

โรคสมองอักเสบนิปาห์ มีไข้ ปวดหัว ปวดกล้ามเน้ือ และจะมีอาการทางประสาทตามมา ได้แก่ 
วงิเวยีนศีรษะ และเดินโซเซ

สุกร แพะ แกะ 

โรควณัโรคในโค มีไข้ เจบ็หน้าอก ไอเป็นเลือด โค กระบือ

ที่มา: ศูนย์เชีย่วชาญเฉพาะทางโรคอบุตัิใหม่และอุบตัิซ้าในสัตว ์ คณะสัตวแพทยศาสตร ์จฬุาลงกรณ์มหาวทิยาลัย
หมายเหตุ : รวบรวมขอ้มูลโดย Krungthai COMPASS

4. Cultured Meat ช่วยลดความกังวลจากโรคระบาดในสัตว ์เนื่องจากมีระบบ

การผลิตเป็นระดับเดียวกับท่ีใช้ผลิตยารกัษาโรค ท าให้มีความสะอาดปลอดภัย

จากการปนเปื้ อนสารเคมี หรือเชื้อโรคต่างๆ โดยนับต้ังแต่มีการระบาดของ 

COVID-19 ผู้บรโิภคมีความกังวลด้านสุขภาพมากขึ้น ซึ่งรวมไปถึงความกังวล

จากการติดต่อของเชื้อโรคจากสัตว์สู่คน โดยปัจจุบันมีโรคในสัตว์ท่ีสามารถ

ติดต่อสู่คนได้ เช่น โรควัวบ้า โรคไข้หวัดนก (ตารางท่ี 2) ซึ่งเกิดจากการท่ี

คนรบัประทานเนื้อสัตวท่ี์ติดเชื้อ เช่นเดียวกับข้อมูลของ Foodprint.org ท่ีชี้วา่ 

ในปี 2559 USDA ต้องเรยีกคืนผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตวท่ี์ปนเปื้ อนกวา่ 150 ชนิด 

น้าหนักกวา่ 21.1 ล้านปอนด์ (ราว 9.6 ล้านกิโลกรมั) ซึ่งคาดวา่มีเนื้อท่ีมีเชื้อ

ปนเปื้ อนรวมกวา่ 5.1 ล้านปอนด์ (ราว 2.3 ล้านกิโลกรมั) เช่น เชื้อแบคทีเรยี

ก่อโรค และแบคทีเรยีท่ีสรา้งสารพิษอย่างเชื้ออโิคไล (Escherichia coli)

ต้นทนุการผลิต Cultured Meat ปี 2556-2564 (ดอลลารส์รอ./กก) 
ต้ังแต่ปี 2556-2564 ต้นทุนการผลิต Cultured Meat ลดลงอย่างรวดเรว็
ที่มา :McKinsey & Company (2565), FAIRR Initiative (2565)

280,400

112 15 100

100,000

200,000

300,000

2556 2557 2558 2559 2560 2561 2562 2563 2564
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ผลส ารวจพฤติกรรมการบรโิภค Cultured Meat ในสหภาพยุโรป และอนิเดีย

ที่มา: Frontiers in Sustainable Food Systems (2562) และ gfieurope.org 

ผู้บรโิภคในหลายประเทศสนใจท่ีจะบรโิภค Cultured Meat 

5. พฤติกรรมผู้บรโิภคสนใจบรโิภค Cultured Meat มากขึ้น โดยจากข้อมูล 

Frontiers in Sustainable Food Systems (2562) ชี้วา่ 56% ของผู้บรโิภค

ชาวอนิเดียสนใจท่ีจะซื้อ Cultured Meat ขณะท่ีข้อมูลของ GFI Europe ระบุวา่ 

65% 57% และ 55% ของผู้บรโิภคชาวสเปน ชาวเยอรมัน และ ชาวอิตาเลียน 

ตามล าดับ ต้ังใจท่ีจะซื้อ Cultured Meat หากมีวางจ าหน่าย (รูปท่ี 6) ซึ่งจาก

พฤติกรรมผู้บรโิภคท่ีกล่าวมาข้างต้นจึงคาดวา่มูลค่าตลาด Cultured meat 

จะเติบโตได้อกีมากในอนาคต

56%
ของผู้บรโิภคชาวอนิเดีย
สนใจท่ีจะซื้อ Cultured Meat

65%
ของผู้บรโิภคชาวสเปน
ต้ังใจท่ีจะซื้อ Cultured Meat 
หากมีวางจ าหน่าย 

57%
ของผู้บรโิภคชาวเยอรมัน
ต้ังใจท่ีจะซื้อ Cultured Meat 
หากมีวางจ าหน่าย 

55%
ของผู้บรโิภคชาวอติาเลียน
ต้ังใจท่ีจะซื้อ Cultured Meat 
หากมีวางจ าหน่าย 
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มูลค่าตลาด Cultured Meat ของโลกใหญ่แค่ไหน

การผลิต Cultured Meat ส่วนใหญ่ยังอยู่ในระดับน าร่อง (Pilot Scale) 

เน่ืองจากในช่วงแรกต้องใช้การวจิยัและพัฒนา รวมท้ังลงทุนเทคโนโลยีขั้นสูง 

แต่อนาคตคาดวา่มูลค่าตลาดมโีอกาสท่ีจะแตะระดับหมื่นล้านดอลลารส์รอ. โดย

จากรายงานของ McKinsey & Company คาดวา่ ตลาดผลิตภัณฑ์ Cultured 

Meat ของโลกจะมีมูลค่าสูงถึง 2 หมื่นล้านดอลลารส์รอ. (ประมาณ 70 หมื่นล้าน

บาท) ในปี 2573 จากประมาณ 1 พันล้านดอลลารส์รอ. (ประมาณ 35 พันล้านบาท) 

ในปี 2568 หรอืขยายตัว 82.0%CAGR (รูปท่ี 7) โดยปัจจุบันมีบรษัิทท่ีจ าหน่าย

ผลิตภัณฑ์ Cultured Meat ในเชิงพาณิชย์แล้ว เช่น บรษัิท Eat Just บรษัิท

สตารท์อัพของสหรฐัท่ีมีการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ Cultured Meat กลุ่มเนื้อไก่

ในประเทศสิงคโปร์

ส าหรบัประเทศไทย Krungthai COMPASS คาดวา่ ในปี 2573 ตลาด Cultured 

Meat จะอยู่ท่ี 2.5 พันล้านบาท หรอืราว 3% ของมูลค่าตลาดเน้ือสัตวข์องไทย

ซึ่งจะอยู่ท่ี 84.5 พันล้านบาท ซึ่งมีวธิีประเมิน ดังนี้

1) ประเมินมูลค่าตลาด Cultured Meat ไทยในปี 2573 โดยใช้มูลค่าตลาด 

Cultured Meat โลกในปี 2573 ซึ่งอยู่ท่ี 20,000 ล้านดอลลารส์รอ. คูณ

สัดส่วนมูลค่าตลาด Cultured Meat ของเอเชียซึ่งอ้างอิงจาก PwC's 

Research (2564) ท่ีระบุวา่มูลค่าตลาด Cultured Meat ของเอเชียคิด

เป็น 40% ของมูลค่าตลาด Cultured Meat โลก หรืออยู่ท่ีราว 8,000 

ล้านดอลลารส์รอ. และก าหนดให้มูลค่าตลาด Cultured Meat ของแต่ละ

ประเทศในเอเชีย เป็นสัดส่วนเดียวกับการบรโิภคเนื้อสัตวข์องแต่ละประเทศ

ในเอเชีย จึงน ามูลค่าตลาด Cultured Meat ของเอเชียในปี 2573 คูณ

สัดส่วนการบรโิภคเนื้อสัตวข์องไทยต่อการบรโิภคเนื้อสัตวข์องเอเชียในปี 

2573 ซึ่งอยู่ท่ี 0.9% ซึ่งอ้างอิงจาก OECD-FAO Agricultural Outlook

จะท าให้ได้มูลค่าตลาด Cultured Meat ของไทยอยู่ท่ีราว 72 ล้านดอลลาร์

สรอ. หรอืเท่ากับ 2.5 พันล้านบาท ในท่ีนี้ก าหนดให้อัตราแลกเปล่ียน เท่ากับ 

35 บาท ต่อ 1 ดอลลารส์รอ.

2) ประเมินมูลค่าตลาดเนื้อสัตวร์วมของไทย ในปี 2573 อยู่ท่ี 84.5 พันล้านบาท 

โดยใช้ข้อมูลการบรโิภคเนื้อสัตวค์ูณราคาเนื้อสัตว์ของไทยในปี 2573 ซึ่ง

อา้งองิจาก OECD-FAO Agricultural Outlook
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มูลค่าตลาด Cultured Meat ของโลกป ี2568-2573

ท่ีมา: McKinsey & Company 

คาดวา่มูลค่าตลาด Cultured Meat ของโลกมีอัตราการเติบโตท่ีสูงถึงปีละ 82.0%CAGR

โอกาสในการเติบโตของมูลค่า Cultured Meat ยังมีอีกมาก ท้ังจากด้านการ

ผลิตท่ีผู้ประกอบการได้เริม่หันมาพัฒนาผลิตภัณฑ์มากขึ้น รวมถึงผู้บรโิภคท่ีเริ่ม

ให้การยอมรับในผลิตภัณฑ์ Cultured Meat ท่ีมากขึ้นเช่นกัน ซึ่งการเติบโต

ดังกล่าวจะเป็นโอกาสให้ผู้ประกอบในธุรกิจผลิตอาหาร สามารถขยายธุรกิจท่ีมีอยู่

เดิมได้อีก นอกจากนี้ ผลิตภัณฑ์ Cultured Meat ยังเป็นอีกหนึ่งทางเลือกท่ี

น่าสนใจส าหรบัผู้บรโิภคเนื้อสัตวอ์กีด้วย

2568f 2573f

1,000

20,000
+82%

(CAGR)
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Implication:

Krungthai COMPASS มองวา่ แม้ปัจจุบันการผลิต Cultured Meat ส่วนใหญ่ยังอยู่ใน

ระดับ Pilot Scale แต่คาดวา่ในอนาคตจะได้รบัความสนใจเพ่ิมขึน้ และยกระดับไปสู่ Industrial

Scale ได้ เนื่องจากต้นทุนท่ีถูกลงกวา่แต่ก่อน อีกท้ังตลาดท่ีจะเติบโตได้อีกมาก ส่งผลให้

ถึงจุดคุ้มทุนเร็วขึ้น อย่างไรก็ตามยังมีความท้าทายท่ีผู้ท่ีเก่ียวข้องในอุตสาหกรรมต้อง

พิจารณา ดังนี้

ผู้ประกอบการไทย

ผู้บรโิภคบางส่วนอาจยังไมเ่ปิดใจยอมรบัสินค้าในกลุ่มดังกล่าว เนื่องจากกังวลในเรื่อง

ความปลอดภัย รวมท้ังการดัดแปลงพันธุกรรม (GMOs) เห็นได้จากบทความเรื่อง 

Attitude sand acceptance of young people toward the consumption of 

insects and cultured meat in Germany (2563) และ What does it mean 

to say that cultured meat is unnatural? (2563) ท่ีระบุวา่ ผู้บรโิภคบางส่วน

มองวา่เนื้อสัตวเ์พาะเล้ียงยังไม่ปลอดภัย เนื่องจากกระบวนการผลิตไม่เป็นไปตามธรรมชาติ 

ท าให้ในระยะข้างหน้าผู้ประกอบการจ าเป็นต้องสรา้งการรบัรูแ้ละความเข้าใจกับผู้บรโิภค

ในประเด็นนี้ให้มากขึ้น 

 สินค้า Cultured Meat อาจมวีธีิการผลิตท่ีขดักับหลักศาสนาของผู้บรโิภคบางกลุ่ม เช่น 

ศาสนาอสิลามท่ีอนุญาตให้รบัประทานเนื้อสัตวท่ี์มาจากการเชือดเท่านั้น ท าให้ผู้ประกอบการ

อาจมีอปุสรรคในการเข้าถึงตลาดผู้บรโิภคมุสลิมซึ่งเป็นกลุ่มผู้บรโิภคขนาดใหญ่ของตลาด

เนื้อสัตว ์อย่างไรก็ตามประเด็นนี้ยังมีข้อถกเถียงกันในกลุ่มผู้เชี่ยวชาญในอุตสาหกรรม

อาหาร เนื่องจากผู้เชี่ยวชาญบางกลุ่มมองวา่หากเนื้อสัตวท่ี์น ามาเพาะเล้ียงในห้องทดลอง 

มีการผลิตได้ตามมาตรฐานฮาลาล ก็ไม่น่าจะขัดกับหลักของศาสนาอสิลาม

ภาครฐั

กฎระเบียบด้านอาหารท่ีเข้มงวด จึงอาจเป็นอุปสรรคต่อผู้ประกอบการในการเข้าสู่ตลาดนี้ 

ดังนั้น ภาครฐัจ าเป็นต้องมีบทบาทส าคัญในการสนับสนุนผู้ประกอบการไทย ยกตัวอย่างเช่น 

รฐับาลสิงคโปรท่ี์มีการผลักดันกฎหมายท่ีเก่ียวกับการผลิต Cultured Meat จนท าให้

สิงคโปรเ์ป็นประเทศแรกท่ีมีการอนุมัติให้จ าหน่าย Cultured Meat นอกจากนี้ ยังให้

หน่วยงาน Singapore Food Agency (SFA) สนับสนุนและช่วยเหลือผู้ประกอบการ

ในการขอใบอนุญาตจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ Cultured Meat โดยไม่คิดค่าใช้จ่าย เช่นเดียวกับ

รัฐบาลอิสราเอล ก็มีการผลักดันผลิตภัณฑ์ดังกล่าวโดยให้หน่วยงาน The Israel

Innovation Authority ด าเนินการจัดท าแผนกลยุทธ์เพ่ือพัฒนาและส่งเสรมิธุรกิจ

อาหารในกลุ่ม Cultured Meat ซึ่งเป็นหนึ่งในอาหารโปรตีนทางเลือกด้วย


